HERZLICH WILLKOMMEN IN MEINEM
RHONSTUBCHEN!

Als langjahriger Wirt im Schwarzen Adler am Freilandmuseum und im
Gasthof Krone in Fladungen, freue ich mich, mit dem Rhonstiibchen
etwas ganz Besonderes bewirten zu kdnnen.

Eine Dorfwirtschaft die von den 70ern bis Mitte der 90er mit der
Wirtsfamilie Karl und Rosemarie Allgeier eine Institution in der oberen
Rhon war.
Hier wurde Gastfreundschaft grofigeschrieben, unzahlige Feste
gefeiert und das Leben zelebriert, getreu dem Motto von Karl und
Rosemarie:

,DAS LEBEN KANN SCHONER SEIN,
KEHRE IN BRUCHS BEI ALLGEIER EIN!*

Nach fast 30 Jahren der Ruhe im Stiibchen fiille ich es seit Marz 2024
zusammen mit meiner Familie und meinem Team wieder mit Leben.
Wir mochten euch ein guter Gastgeber sein!

,HEKTIK UND TRUBSAL SOLL ES HIER NICHT GEBEN,
IM STUBCHEN GENIEBEN WIR DAS LEBEN,
DENN DAS LEBEN KANN VIEL SCHONER SEIN,
KEHR IN BRUCHS BEIM MoccA EIN!*

Euer Wirt

}/Oaf,q

Wir sind dabei!




Getrankekarte

BIERE

,Rother Brau“ - Pils vom Fass
Kloster Urstoff - Dunkles v. Fass
Radler hell/dunkel

,Rother Brau“ Oko-Weizen

ALKOHOLFREIE BIERE

Rother Brau Oko-Weizen
Will Brau Helles
Will Brau Radler alkoholfrei

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Rhonsprudel Mineralwasser
medium/spritzig/naturell

Orangen-/Zitronenlimo /
Cola Mix / Coca Cola / Zero

Holunderblitenlimo
(HAUSGEMACHTER SIRUP)

Apfelsaftschorle /
Johannisbeerschorle

KiBa

Bionade
verschiedene Sorten

0,41
0,41
0,41
051

051
051
051

051

0,41
021

0,41

0,41
021

0,41
021

0,331

3,20
3,20
3,20
4.10

4,10
4,10
4,10

3,60

3,20
1,90

3,50

3,20
1,90

3,20
1,90

3,10




Getrankekarte

Unseren Wein und einen Teil unseres Schnapses beziehen wir vom
Weingut Gebriider Geiger Jun. aus Thiingersheim.

WEIBWEINE

Miller-Thurgau trocken
Bacchus, feinherb

Silvaner, trocken
Grauburgunder Kabinett trocken

Weifiweinschorle

ROSE- UND ROTWEINE

Domina, trocken
Spatburgunder, feinherb
Rotling, feinherb

Rotweinschorle

SPRITZIGES

Aperol Spritz
Holunder Spritz (HAUSGEMACHTER SIRUP)
Lillet Wild Berry

0,251
0,251
0,251
0,251
0,251

0,251
0,251
0,251
0,251

0,251

4,10
4,40
4,40
5,80
3,70

5,60
5,60
4,80
4,50

5,90




Speisekarte

VORSPEISEN"

Leberknodelsuppe

Kleiner gemischter Salat
..etwas graofier

Rhonstlibchen-Butterbrett mit Bauernbrot
»GEWURZ-KRAUTER-BUTTER UND VERSCHIEDENE TOPPINGS"

“Stiibchen-Stulle”

GEROSTETES SAUERTEIGBROT MIT HAUCHDUNN GESCHNITTENEM
RUCKENSPECK VOM SCHWABISCH-HALLISCHEN LANDSCHWEIN
UND FRISCH GEMAHLENEM SCHWARZEM PFEFFER

L,BROTZEITKUCHE" AB 14°° UHR

Hausmacher Brotzeitplatte
mit Wurst, Schinken und Kase

Brot mit Hausmacher Wurst
wahlweise Presssack, Blut- o. Leberwurst

Schinkenbrot
Strammer Max mit 2 Spiegeleiern
Kasebrot

Kase-Max mit 2 Spiegeleiern

9,80

12,90

8,90

11,90

4,90

3,90
5,90

4,20

5,90




Speisekarte

WARME KUCHE"“

Schnitzel Wiener Art mit —= ‘
Pommes und Salat 15,90

Jagerschnitzel mit frischen
Champignons in Rahmsofle, Pommes
und Salat 17,90

1 grofle Bratwurst mit Sauerkraut u. Brot 9,80

Kassler-Rippchen aus dem Schweinenacken
mit Sauerkraut und Brot 14,50

LALLES HAT EIN ENDE NUR DIE WURST HAT ZWEI“
~ CurryBock  mit Pommes 9,80

e CurryBRAT  mit Pommes 9,80
.. *3% CurryKoMBI mit Pommes 13,50

1806RAMM BOCK- ODER HAUSGEMACHTE BRATWURST

,FUR DIE KLEINEN GASTE*“

Rostknodel mit Apfelmus 4,90
Kinderschnitzel mit Pommes 7,50
Portion Pommes 3,50
Nudeln mit Sofie 3,50

KloB mit Sofe 3,50




Speisekarte

LVEGGI KUCHE"

Rhoner Bandnudeln mit roten Linsen

in Zitronen-Sahne-Sofle 12,90
Il Das Original !l
Rostknodel mit Salat und Dip 13,90

(*Frittierte KloBwiirfel -vom Notgericht zum Renner)

DIESE KLEINE GRUNDKARTE WIRD IMMER DURCH EINE WOCHENKARTE MIT
LECKEREN SCHMANKERLN ERGANZT!

SAISONAL - REGIONAL - ABWECHSLUNGSREICH

Ich koche mit viel Liebe und Leidenschaft...

..und vor allem ohne Geschmacksverstarker, so wie es schon Oma gemacht hat.
Meine Sofien werden mit Fleischknochen angesetzt, Spatzle aus der Tiite kommen mir
nicht ,in die Tiite* und meine Schnitzel sind reine Handarbeit.

Was ich selbst machen kann, wird auch selbst gemacht. So kommen z. B. Schinken,
Wurst, Brot aus eigener Herstellung ebenso die Bratwiirste, alle Salate
und Vieles mehr.

Meinen Wareneinkauf mache ich so regional wie maglich - z. B. Wild aus der
Umgebung, Nudeln aus Willmars, heimische Biere u. Schnapse, Eier aus Fladungen..

Ich freue mich, dass ihr ins Rhdonstiibchen gefunden habt
und wiinsche euch eine schone Zeit.

Euer Chefkoch und Wirt Mocca

Wir sind dabeill




Kaffee, Kuchen, Dessert

Tasse Kaffee 240 HeiBe Schokolade 3,40
Pott Kaffee 3,40 -_—) . .
Cappuccino 3,40 asse lee 3,40

. DARJEELING SUMMER GOLD,
Milchkaffee 3,40 BERGKRAUTER, REFRESHING MINT,
Espresso 2,20 GREEN DRAGON, SWEET BERRIES,
Espresso - doppelt 3,40 LEMON FRESH

“SiiBer Mocca” - Espresso mit Vanilleeis 3,90

“Eis und Heif}” - Vanilleeis mit Sahne
und heiBen Himbeeren 6,90

“Coupe Danemark” - Vanilleeis mit Sahne
und warmer Schokosofle

“Rhoner Eiszeit” Bauernhofeis je Becher

Im Rhonstiibchen backen wir mit Liebe - nicht auf Vorrat.

Unsere Erfahrungen haben gezeigt, dass Kuchen im taglichen
Wirtshausbetrieb nur selten nachgefragt wird. Deshalb haben wir uns
bewusst dafiir entschieden, unsere Kuchen und Torten ausschlieBlich
auf Vorbestellung zu backen. So vermeiden wir unnotige
Lebensmittelverschwendung und kdnnen lhnen stets frische Qualitat
bieten.

Fir Busgruppen, Familienfeiern, Veranstaltungen und Gesellschaften
bereiten wir gerne hausgemachte Kuchen und Torten zu.

An ausgewahlten Tagen bieten wir aulerdem einen Kuchen des Tages
an - solange der Vorrat reicht.

Bitte sprechen Sie uns bei Bedarf rechtzeitig an.




Feines zum Ausklang

SCHNAPSE 2cl 2,20

Von Peter Leist aus Heufurt

Willi, Mirabelle, Zwetschge,
Sortenreiner Apfel ,Roter Bellefleur
Sauerkirschlikor

Vom Weingut Geiger

Obstler, Haselnuss, Himbeere,
Frankischer Tresterbrand

Von der Nikl Brau

Old Django Bierbrand 40 %
Sonstiges

Ramazotti, Fernet Branca, Underberg,

Eierlikor..
..und Alles, was wegmuss

Einfach QR
Code scannen

Hat es euch bei uns gefallen ?

Wir freuen uns Uber eure
Google Bewertung

Vielen Dank fir die
Unterstitzung!!

IHR SEID NICHT ZUFRIEDEN ?
BITTE SPRECHT UNS GLEICH AN - NUR SO KONNEN WIR ETWAS ANDERNI
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